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Scheda Tecnica Prodotto

Referenze Perla Nera Giglio Sardo Pec. del Colle Extra
Formaggio pecorino prodotto in | Formaggio Pecorino a pasta
Formaagio pecorino a pasta Sardegna a pasta compatta, | semicotta compatta, paglierina
ggie p . P cruda, bianca lievemente | lievemente occhiata
el Al occhiata non elastica dal gusto | leggermente elastica di gusto
Descrizione occhiata, non elos.hco, dal dolce e aromatico non|dolce e aromatico
gusto leggermente piccante e | ~. t Prodoft | t idul G
aromatico piccante. Prodotto con una [leggermente acidulo.  Grasso
’ selezione accurata di lafte | sulla sostanza secca minimo
intero di pecora sardo. 35%
Latte di pecora pastorizzato, | Latte di pecora, sale, caglio, Latte i | i
_— sale, caglio di agnello, fermenti | fermenti lattici. G.ss. > 50% In| oo & Pecora. saie, caglo.
Ingredient lattici. In crosta conservante crosta  conservante E235 e ;e;gﬁgh lattici.  Crosta  non
E 235 e colorante E172. coloranti E150D, E160B.
Stagionatura Min. 15 gg - Max. 30 gg Min. 90 gg - Max 120 gg Min. 120 gg - Max 180 gg
Allergeni Latte Origine del Latte ITALIA
Temp. di
p.cl +6°C [ +12°C
Conservazione
Porz. Peso Fisso
Confezionamento Flow Pack
Diametro -
Peso gr. 200
Pezzi per imballo 15 pezzi
Codice prodotto 007023
Codice EAN 80.0676800.704.8
Codice Imballo 7.80.0676800.704.7
T.M.C. Shelf Life 75 giorni
Dimensioni cartone cm 26,5x26,5x18 (h)
Cartoni per strato 10
Cartoni per pallet 60




Dichiarazione Nutrizionale - Valori medi per 100 g

Perla Nera Giglio Sardo Pec. del Colle Extra

Energia 1430 Kj / 345 Kcal 1745 Kj / 421Kcal 1554 Kj / 374 Kcal
Grassi 2799 3429 29,59

di cui saturi 1929 2389 21g
Carboidrati 2,53 g 32g 4469

di cui zuccheri 079 059 069
Proteine 2099 25¢g 22,69
Sale 1449 1559 187g

Prodotto ltaliano® H




